
ALTER  EGO  COURSE

世界を飛び回るイタリアンの鬼才、徳吉洋二シェフ。東京神保町に佇む、
徳吉オーナーと平山秀仁シェフの感性が融合する人気店「Al t e r  e g o」監修のフルコース。

Chef Yoji Tokuyoshi, Italian genius flying all over the world.
Course supervised by “Alter Ego” in Jimbocho , popular Italian restaurant
where sensibilities of Owner Tokuyoshi and Chef Hidehito Hirayama well merged.

鰆のマリネとカラフルなピクルス

アーティーチョークとロディジャーノチーズ

生ハムとピッツァフリッタ

鯵と茄子のピュレのタルト

Ma r i n a t e d  S p a n i s h  M a c ke r e l  &  Co l o r f u l  P i c k l e s

A r t i c h o ke  &  Lo d i g i a n o  C h e e s e

P r o s c u i t t o  &  F r i e d  P i z z a  

H o r s e  M a c ke r e l  &  P u r e e d  E g g p l a n t  Ta r t

Small  Plates

アクアコッタ
Tu s c a n - s t y l e  Ve g e t a b l e  S o u p
Soup

鮮魚と春キャベツのストゥファート
S t e amed  S e a s o n a l  F i s h  &  S p r i n g  C a b b a g e  
Fish

菜の花のタリオリーニ ～桜海老と黒キャベツのオリーブオイルと～
Tagl iol in i  with Spr ing Greens，Sakura Shr imp and Black Cabbage in Ol ive Oi l
Pasta

ザバイオーネのジェラートと苺のアッフォガート
Z a b a i o n e  G e l a t o  &  S t r awb e r r y  A f f o g a t o

小菓子 /  食後のお飲み物
Pe t i t  f o u r  /  D r i n k

Dessert

( +4 ,000 5Glasses )

7,200

四万十ポークのイスキア風
I s c h i a - s t y l e  " S h im a n to"  Po r k  
Meat

＋￥1500で【京都肉(黒毛和牛)のロティ トレヴィスの赤ワインソース】に変更できます。
Additional 1,500 JPY to change to 【Roasted Kyoto Beef, Treviso & Red Wine Sauce】



APPET IZER

・10g ( 1名様)
・10g  ( f o r  1 )

BERKEL-SLICED PROSCIUTTO / ベルケルでスライスした極薄生ハム

・30g (3～4名様)
・30g  ( f o r  3 - 4) 1 ,500500

・20g (2～3名様)
・20g  ( f o r  2 -3 ) 1 ,000

丸ごとブッラータチーズ

パッロンチーノ
-ピザ窯で焼き上げるイタリアパン-

Bu r r a t a  C h e e s e

I t a l i a n  B r e a d  - P a l l o n c i n o -

本日のフルーツ

ロディジャーノチーズ
-熟成ハードチーズ-

Tod ay ' s  F r u i t s

Lo d i g i a n o  C h e e s e

Recommended Topping Option / ご一緒におすすめのトッピング

680

480

1 ,580

680

APPETIZER / 前菜

前菜3種盛り合わせ
3 - t y p e  A p p e t i z e r  A s s o r tme n t 900

ピザ窯で焼いた人参とはちみつレモンのリコッタチーズ

ピザ窯で焼いた大きなペペロンブロッコリー

イタリア野菜とハーブのシーザー風プラントサラダ

まるごとブッラータチーズと有機トマトのカプレーゼ

イカ墨のアランチーニ(3P )

トリュフ香るフライドポテト

トスカーナ風 鶏の唐揚げ “ポッロ・フリット“

B a ke d  R i c o t t a  C h e e s e ,  C a r r o t  &  H o n e y  L emon  

B a ke d  B r o c co l i ,  G a r l i c  &  S p i c e s

I t a l i a n  Ve g e t a b l e  &  H e r b  C a e s a r  S a l a d

B u r r a t a  C h e e s e  &  O r g a n i c  Toma to  C a p r e s e

S q u i d  I n k - k n e a d e d  R i c e  C r o q u e t t e  -A r a n c i n i -  ( 3 p c s )

Tr u f f l e - f l a vo r e d  F r e n c h  F r i e s

Tu s c a n - s t y l e  F r i e d  C h i c k e n

1 , 100

1 ,200

1 ,400

2,400

900

1 ,200

1 ,300

100年以上の歴史を持つイタリア製手動スライサー「ベルケル」で、熟練の手によって極薄にスライス。
驚くほど薄く繊細な口どけと、引き立つ熟成の香りをご堪能ください。お好みの量でお楽しみいただけます。

Extremely thin prosciutto sliced in "Berkel",  Italian manual slicer maker established
over 100 years; delicate taste and aged flavor. Enjoy the portion as your preference!

1 ,900Half size
"Scottato" means "sear" in Italian; ERUTAN'S recommended dish.
スコッタートはイタリア語で【火傷】を意味する調理法。ERUTANお勧めの一皿。

S e a r e d  Kyo to  B e e f ,  H omemad e  S a l t e d  L emon  - S co t t a t a -
京都肉の炙り焼き “スコッタータ“  自家製塩レモン添え

3,800



PASTA  &  R I SOTTO  /  MA IN

本日鮮魚と農園野菜のペペロンチーノ カラスミ添え -タリオリーニ-

ポルチーニ茸と海老のトマトクリームパスタ ココット仕立て -タリアテッレ-

ERUTAN特製ラザーニャ

Tod ay ' s  F i s h  &  Ve g e t a b l e  Pe p e r o n c i n o ,  D r i e d  Mu l l o t  Ro e  -Ta g l i o l i n i -

Po r c i n i  M u s h r o om  &  S h r imp ,  Toma to  C r e am  S a u ce  -Ta g l i a t e l l e -

ERUTAN ' s  S p e c i a l  L a s a g n a

平飼い卵を練りこんだ、自家製生パスタ

平飼い卵を練りこんだ、自家製生パスタ

ふわふわのチーズソースをたっぷり乗せた、オリジナルラザニア

Homemad e  f r e s h  p a s t a  w i t h  w h i s k e d  f r e e - r a n g e  e g g s  k n e a d e d  i n .

H omemad e  f r e s h  p a s t a  w i t h  w h i s k e d  f r e e - r a n g e  e g g s  k n e a d e d  i n .

O r i g i n a l  l a s a g n a  t o p p e d  w i t h  f l u f f y  c h e e s e  s a u c e .

TKR  いくらの卵かけリゾット
"TKR"  S a lmon  Ro e  &  E g g - to p p e d  R i s o t t o

高知県の四万十ポーク使用

【Re - s o c i a l (繰り返す社会)】を掲げる生産者様から頂く、鮮度抜群の鹿肉。ERUTANお勧め！

Mad e  w i t h  " S h im a n t o"  Po r k  f r om  Ko c h i .

F r e s h  v e n s i o n  f r om  p r o d u c e r s  o f  " R e - s o c i a l " ;  E RUTAN ' s  r e c ommen d e d !

1 ,900

2,000

1 ,900

1 ,900

2,900

PASTA & RISOTTO / パスタ & リゾット

“コトレッタ”たっぷりバターのミラノ風カツレツ(250g )

京都・相楽郡「RE-SOC IAL」鹿肉の低温ロースト ベリーソース（100g）

M i l a n e s e  Cu t l e t  ( 250g )

Low-temperature Roasted Kyoto "RE-SOCIAL" Vension,  Berry Sauce (100g)

2,900

2,900

MAIN / メインディッシュ

【ARTER  EGO】徳吉シェフ直伝、柔らかハンバーグ
Te n d e r  h amb u r g  s t e a k  d i r e c t l y  l e a r n e d  f r om  C h e f  To k u yo s h i  o f  "ARTER  EGO".
徳吉シェフのトマトソースハンバーグ
Ch e f  To ku yo s h i ' s  H ambu r g  S t e a k ,  Toma to  S a u ce 2,900

2,500F i s h  A cq u a  P a z z a
鮮魚のアクアパッツァ

3,900Ch a r co a l - g r i l l e d  Kyo to  B e e f  To p  Ro und  &  F r i t e s  ( 150g )
京都肉うちもも肉の炭火焼とフライドポテト(150g )

"Nou ko k a r am i o"  E g g  C a r b o n a r a  - S p a g h e t t i -
「濃厚絡み王」で作るカルボナーラ -スパゲッティ-



P IZZA  /  DESSERT

「素材を美味しくいただくP i z z a」をテーマに農家様から頂いた四季折々の野菜たちや
豊かな自然の残る美山で作られる牛乳でシェフが手作りするリコッタチーズなどを使いつつ
イタリアのクラシカルも取り入れた窯焼きピッツァ。

With concept of "pizza with good ingredients",ERUTAN's kiln-baked pizza is
made with good-quality ingredients including seasonal vegetables from local farmers,
chef's homemade ricotta cheese made from Miyama milk, etc..

熟練のピッツァイオーロが窯で焼き上げるERUTAN自慢のピザ

DESSERT / デザート

ヘーゼルナッツチョコレートのミルフィーユ～宇治抹茶ジェラート添え～

平飼い卵のティラミス

牛蒡の豆乳パンナコッタ

Haze l n u t  C h o co l a t e  M i l l e - f e u i l l e ,  U j i  M a t c h a  G e l a to

F r e e - r a n g e  E g g  T i r am i s u

B u r d o c k  S oym i l k  P a n n a  Co t t a

1 ,480

1 , 180

1 ,080

水牛モッツァレラのマルゲリータ

ポルチーニ茸とトリュフのピッツア

四万十ポークとアーティチョーク、ペコリーノのピッツア

Bu f f a l o  Moz z a r e l l a  M a r g h e r i t a  P i z z a

Po r c i n i  M u s h r o om  &  Tr u f f l e  P i z z a

S h im an to - Po r k ,  A r t i c h o ke ,  &  Pe co r i n o  C h e e s e  P i z z a

2, 100

3,500

2,500

自家製のローストポークとローマチーズのイタリアらしいピッツア。お勧めです！

Au t h e n t i c  I t a l i a n - s t y l e  p i z z a  t o p p e d  w i t h  h om ema d e  r o a s t e d  p o r k  
a n d  R om a n  c h e e s e  . H i g h l y  r e c omme n d e d !

クワトロフォルマッジ
Qua t to r o  Fo rma g g i 2, 100

ゴルゴンゾーラとカボチャ、トレヴィスのピッツァ
Go r go n zo l a ,  S q u a s h  &  Tr e v i s  P i z z a 1 ,700

ブッラータチーズをまるごと乗せて、極薄生ハムで覆った贅沢ピッツア
P i z z a  t o p p e d  w i t h  w h o l e  b u r r a t a  c h e e s e  a n d  e x t r em e l y  t h i n  s l i c e d  p r o s c i u t t o .
ERUTANスペシャルピッツァ
ERUTAN ' s  S p e c i a l  P i z z a 3,200

チーズで覆ったピッツァリピエーナ
P i z z a  R i p p i e n a  Cove r e d  w i t h  C h e e s e 2,000

Baked s tuf fed p izza f i l led with I ta l ian sa lami  and cheese ."Rip iena" means "  s tuf fed "  in  I ta l ian .
イタリアサラミとチーズを詰めたピッツア【リピエーナ】とは詰め物の意味


