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株式会社ビオスタイル（本社：京都市下京区、社長：三浦達也）が運営する複合型商業施設 GOOD NATURE 

STATIONオリジナルフードブランド「SIZEN TO OZEN」より、新たに「OUCHI GOHAN（おうちごはん）」シリー

ズが誕生。シリーズの第一弾として、混ぜご飯 2種を販売いたします。 

 

 

 

「OUCHI GOHAN（おうちごはん）」シリーズは、なるべく自然の食材を使用し、昔ながらの手法を大切にし

ながらも、今日の食卓にあった「古くて新しい食」の提案を致します。毎日のお料理が、簡単でおいしくな

るように工夫された調味料や出汁、手作り感が感じられる混ぜご飯など、おうちでのごはんが楽しみに

なるシリーズです。 

SIZEN TO OZENから OUCHI GOHAN（おうちごはん）シリーズ誕生 

「若鶏の五目混ぜごはんの素」と「牛すじ混ぜごはんの素」新商品発売 

 



   

 

今回は、「若鶏の五目混ぜごはんの素」と「牛すじ混ぜごはんの素」の 2種の混ぜご飯を発売。素材に

こだわり、手作業にこだわった、手作りの味わいを存分に感じられる混ぜご飯シリーズです。炊き立ての

ごはんに混ぜるだけで、ご自宅でも手軽に食べられる簡単・便利なレトルトタイプです。 

素材はすべて国産のものを使用。化学調味料・保存料・着色料・香料不使用で余計なものはなるべく使

用せず、本物の素材を味わえるように、作りました。 

「若鶏の五目混ぜごはんの素」の鶏肉は風味が強く、肉質が柔らかい九州の若鶏だけを選んでおり、ご

ぼう・人参・こんにゃく・油揚げは、味や香りの良い国産のものを使用。 

「牛すじ混ぜごはんの素」は熊本県産の牛すじを使用。阿蘇や人吉の広大な草原で、ストレスなく育て

られた牛の牛すじだけを選んでおり、余分な脂肪分がなく調理後も柔らかい仕上がりが特徴です。唐辛

子は豊前とうがらしを使用しています。お子様やご年配の方でも召し上がっていただけるよう、後味に

スッキリとした辛みが残る程度に仕上げているため、安心してお召し上がりいただけます。 

 

 

商 品 名：若鶏の五目混ぜごはんの素 

販売期間：12月 15日（火）より順次販売開始 

価 格：各 756円（税込） 

販 売 店：GOOD NATURE STATION 1階「MARKET」・GOOD NATURE STATION ONLINE 

（オンラインショップ） 

https://online.goodnaturestation.com/ 

 

商 品 名：牛すじ混ぜごはんの素 

販売期間：12月 15日（火）より順次販売開始  

価 格：各 864円（税込） 

販 売 店：GOOD NATURE STATION 1階「MARKET」・GOOD NATURE STATION ONLINE 

（オンラインショップ） 

https://online.goodnaturestation.com/ 

 



   

「SIZEN TO OZEN」について 

自然の、ほんとうのおいしさを、もっと新しく、もっと豊かにたのしむために。有

名レストランで料理長を務めたシェフが、ご家庭でも本格的なごちそうを楽しめ

る商品を開発しました。無農薬の野菜や無添加の素材を使用し、調理法にもこだ

わり、「信じられるものだけを、美味しく、楽しく」を表現。「GOOD NATURE」

なライフスタイルを幅広い商品ラインナップとともに提案する食品ブランドです。 

 

販売情報 

 

 

住  所：京都市下京区河原町通四条下ル 2 丁目稲荷町 318 番 6 GOOD NATURE STATION1 階「MARKET」 

営業時間：10：00～20：00 

オンラインショップ：https://online.goodnaturestation.com/c/brand/ozen 

Instagram：https://www.instagram.com/sizen_to_ozen/ 

Facebook: https://www.facebook.com/sizentoozen 

Twitter：https://twitter.com/sizen_to_ozen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

㈱ビオスタイルについて 

㈱ビオスタイルは、京都・四条河原町に 2019年 12月に開業した複合型商業施設「GOOD NATURE STATION」の運営を

行う京阪ホールディングスのグループ会社。“信じられるものだけを、美味しく、楽しく。人も地球も元気にする 

「GOOD NATURE」”というコンセプトの下、サスティナブルな商品開発、施設運営を行っています。これらの企業活

動を通じ、SDGs達成に貢献するとともに、社会と調和した持続的な成長を目指します。 

 

本リリースに関するお問い合わせ・取材について 

株式会社ビオスタイル 広報宣伝部（広報・PR） 担当： 木村・中久保 

TEL：075-352-6677 

e-mail : kimura-yu@biostyle.co.jp(木村)、nakakubo-rina@biostyle.co.jp (中久保) 

mailto:kimura-yu@biostyle.co.jp
mailto:nakakubo-rina@biostyle.co.jp

