
アボカドとハーブのライスボール

たっぷり木の子のリゾット

Pasta, Rice & Stew

豆と季節野菜の優しい煮込み ¥1800

¥1800

¥1800

¥1500

¥2800

¥2800

Main Dish

季節野菜のフリット

海の幸とハーブのアクアパッツァ

牛すじの赤ワイン煮込み

本日のローストミート

※京都産黄金玄米使用Avocado and Herb Rice Bowl

Stewed Beans

Today’s    Roasted Meat 

Mushroom Risotto

Deep Fried Seasonal Vegetables

Aqua Pazza

Beef Sinew Stewed in Red wine

¥2500 ~

※ヴィーガンではないメニューに変更可

価格は消費税 10%・サービス料 10％を含みます 。
price is included service charge 10% and tax 10%

¥1400ペンネゴルゴンゾーラ
Penne Gorgonzola



Dinner Menu
17:30～20:00 ( L.O. 19:30 )

Appetizer

根も葉も花もサラダ

本日のヒソップスープ

ハーブを効かせた自家製サルシッチャ　　　　　

¥1300

¥800

1本 ¥1000

ハーフサイズは ¥500でご注文いただけます。

※ヴィーガン対応メニューに変更可

※ ＝ヴィーガン対応メニュー

Homemade Salsiccia

Today’s  Hyssop Soup

Root,Leaf,and Flower Salad

価格は消費税 10%・サービス料 10％を含みます 。
price is included service charge 10% and tax 10%

自家製フォカッチャ

Homemade Focaccia, Oregano

¥200

 

2本 ¥1800

¥1600

¥9003種

6種

季節のデリの盛り合わせ
Assorted Seasonal Vegetables Deli


