
「ベルケル」でスライスした極薄生ハム　ブッラータチーズ　フルーツ

400

宇治の平飼い卵「ヤドリギ」のフラン　甲殻類のビスク　ブッラータチーズ

伏見唐辛子とポロネギ　美山牛乳でつくった自家製のリコッタチーズ

田舎パンとパルミジャーノクリームのスプレッド

太刀魚・スダチ・紫蘇　アーリオ エ オーリオ

有機椎茸を加えた チーズと黒胡椒のローマ風パスタ「カチョ エ ぺぺ」

本日のパスタ

フィニッシュアップ ピッツァ

本日の前菜

1,100

1,400

1,400

1,400

APPETIZER 前菜

1,200

1,500

1,600

PIZZA / PASTA ピッツァ / パスタ

1,500

宇治の平飼い卵「ヤドリギ」のフラン　甲殻類のビスク　ブッラータチーズ

6,500

ERUTAN TASTING MENU

ベルケルでスライスした生ハム　有機椎茸・梅本農場 (京丹後 )の有機野菜釡焼き

若狭湾で獲れた旬魚のクロッカンテ

太刀魚・スダチ・紫蘇　アーリオ エ オーリオ

京都肉 (黒毛和牛 )の炭火焼き　烏賊の塩辛　有機小かぶ

和梨のタルトタタン

ERUTANオリジナルブレンドコーヒー　または　ほうじ茶

シェフのおすすめコース

爽やかな果実味と旨みのある辛口白 × 「甘鯛のクロッカンテ」　是非ごいっしょに

おすすめのワインペアリング

キャティア / アンティーク プルミエ クリュ　 1,200

辛口シャンパーニュ × 「平飼い卵のフラン」「生ハムと梅本農場の有機野菜 窯焼き」と相性ぴったり

ドメーヌ デ コニェット / ミュスカデ セーヴル エ メーヌ シュール リー　 900

クヴェヴリ ワイン セラーズ / ルカツィテリ　 1,400
アロマティックで繊細な風味豊かなボディのオレンジワイン × 京都肉の炭火焼き

Uji's Free Range "Yadorigi" Egg Flan, Shellfish Bisque, Burrata Cheese

“Berkel” Sliced Prosciutto, Burrata Cheese, Fruit

Uji's Free Range "Yadorigi" Egg Flan, Shellfish Bisque, Burrata Cheese

Fusimi Chilli Peppers, Leek, Housemade Ricotta Cheese

Today's Appetizer

Country Bread & Parmigiano Cheese Spread

Build Your Own “Finish-Up Pizza”

Spaghetti  with Cutlass Fish, Sudachi Citrus, Shiso

Organic Shiitake Mushrooms Cacio e Pepe (Cheese & Pepper)

Today's Pasta

“Berkel” Sliced Prosciutto, Organic Vegetables from Kyotango

Miyazu Wakasa Bay Caught Seasonal Fish Croccante

Spaghetti with Cutlass Fish, Sudachi Citrus, Shiso

Charcoal Grilled Kyoto Beef, Salted Squid, Organic Turnip

Japanese Pear Tarte-Tatin

Original Brend Coffee or Roasted Green Tea



D I N N E R

17:30-21:00

若狭湾で獲れた旬魚のクロッカンテ 2,700

京都肉（黒毛和牛）の炭火焼き　烏賊の塩辛　有機小かぶ 2,500

本日のお肉料理

FISH/MEAT 魚料理 / 肉料理

全ての価格は税込み、サービス料込みとなります / アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください
お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせて頂きます

All prices are tax inclusive. / Alert your server about allergies.
Driving under the influence of alcohol is strictly prohibited.

自家製リコッタチーズのカンノーロ 500

600

800

リディアおばあちゃんのティラミス

和梨のタルトタタン

DESSERT デザート

スタッフにお尋ね下さい

700キャラメル  バスクチーズケーキ

Miyazu Wakasa Bay Caught Seasonal Fish Croccante

Charcoal Grilled Kyoto Beef, Salted Squid, Organic Turnip

Today's Meat Dish

Housemade Ricotta Cheese Cannoli

Grandma Lydia's Tiramisu

Caramel Basque Cheesecake

Japanese Pear Tarte-Tatin


